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TROUVES L'INTRUS

Dans les lignes suivantes entoure I'élément qui n'a pes sa
place parmis les sutres,
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LABYRINTHE

Guide les abeilles de la ruche aux fleurs
en évitant leurs prédateurs
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COMPREMNDRE

Remets dans l'ordre les étapes de la fabrication du fromage

Trancher le cuillé
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Miinar transformetion en fromage
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Remplis |a grille de mots croisés.
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2, Les abeilles me )
Fa':Jr*Fq uent ﬁrﬁce au £
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3. e suis |2 partie 3 3
des mammiferes et —
B3 olsEaUN que | nn p&ut manger

4. Je vis dans | eau L

M Ja peux dtra, par emmpla, wne
carotte ou une aube réine

E. Dn me mange en I:::-nFiturE.
s-im-p. tarte ou sans aucune -
préparation - I

T, Je suis Fabri?ué par
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9. Les limaces me mangent
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COMPRENDRE

Associe chague élément avec la ou les
saisons qui correspondent & sa production

Llesis-fu ? 7 ;
Les fruits sant sucres [t gniceala
chatlewr ef au sl qui fes font mirr.
bout leur grime.



Replace les numéros de chague espece du sol &
coté de son dessin
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A l'aide de la liste suivante, retrouve les noms des animaux
de la ferme caches dans la grille

CHEVRE B
VACHE
LAPIN
CHEVAL
BREBIS
ESCARGOT
PORC
AGNEAU
BOUC
ANE
POULE
CHIEN
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Relie les différents légumes a leur famille

(9 =%.
Fruit
Tige @
Hacine .
Hleur
Bulbe
Feuille i

Les lepumes sont
associés a une famille en
fonction de la partie que
I'on mange.



Relie les points entre eux pour faire
apparaitre un animal de la ferme

Le satis-tu ? _ :
La chévre pour faire du ot
it avoir eu un chevredt



LES PRODUCTIONS

Relie lanimal ou le végétal & la production qui lui
correspond




COMPRENDRE |

MNumeérote chague étape de la croissance du haricot




Fais ton pain |
Ingrédients :

RO g de Farine de bls

g E dit levure de [anuhnger
| euillére 3 café do sel
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M&|anger le sel a la Farine. Failr& Un puits du centrg pour y verser P
|En.'ura, -:Il'aa-:luba Janu un pau Jauu tiiﬁle, at |va resta JE raEu.
Hé|ﬂn.gerjuaqul.§ abtenir une pite molle.

Péteir la plite Tn&m b4 minutes (pmndm li piite ot I rakattre

sLr ﬂilﬂ-méma :

Mettre la péite dang un bal, la recauvriv dun |frrge et a laigser
repaser i tempdraturs ambiante pﬂn:]ant awmoing 1/2 haure.

Une tuia que tu pﬂte a Juu'}lé -:IE 'n:lfurrm. Fu riner votre poing at
4:|'15 EREF |Iui;. Sur un Fran de trm'ai[ iégﬂﬂmerrt Fa ring, Fa-;unﬂer VOE
peLiLs pains én formant des baules,

Poser les pains sur une praque et les laizser raposer 12 heure
Cuire |e-ﬁ paing dans un four trits chaud {Equ“gl Laisser cuire
entre 12 ot 15 minutes.
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Remets les mots suivants a leur place - producteurs,
épicerie, marche, ferme, stand, légumes

Pour vem:lre mes Erumagea, jla:cueil |E' |E3 tlients 5 |a
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Colorie I'épouvantail, la mascotte
"De Ferme en Ferme" et ses amis




I L’AGRICULTURE DURABLE

Les paysans de Oe Ferme en Ferme sonl engages dans une demarche
dagriculture durable. pour faire évoluer leur fermes et leurs prabigues
Voici quelques exemples dachions quils peovent mettre en place :

DES FERMES SAINES POUR L'ENVIRONNEMENT
Planter des achres ou des haies pour Favoniser la bicdiversde s
ks farmes

DES FERMES fQUITAELEE SOCIALEMENT
Fotrmar fes candires locates et inclure fes #léves et pralesseurs
ders |a réfiexion sur les menus

DES FERMES VIABLES ECOMNOMIQUEMENT
Diversifier les ciroufs o8 veale pour 8fre moins dépendant
ecangmiguement

Tous les ans, le dernier weekend d'avril

www.defermeenferme.com




RNNEXE :
BANQVE DE JEVX




Apprends a dessiner un escargot
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Dessine cet escargot sans lever le crayon



COMPRENDRE

Remets dans l'ordre les étapes de la fabrication du vin
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Pressurage  Mise en bouteille  Vieillissement en fat Vendange
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Sahlés aux amandes, a la lavande
et petit épeautre

Four 20 biscuits _
125 g de beurre fondu PR L
100 g. de sucre £ 15\,__‘ e |

1 ceuf o e
150 g, de farine de petit épeautre e, \.'\,_x"

Un peu de levure e

1 cutllere a soupe de lavande
Une poignée d'amandes concassees

Melange tous les ingredients pour faire une pate
homogene. Rajoute les morceaux d'amandes concassées.
Etale cette pite au rouleau sur quelques millimétres

d epaisseur ef decoupe les formes de fon choix.,

Dépose les biscuits sur une plague couverte de papier
sulfunise ef saupoudre de lavande.

Fais cuire 1/4 o heure a 170",

Le sais-fu? —_—

L petit Epeautre, « & '
est Lne des P"-Eﬂmgmﬁ.}m_
céréales consmmee par Lo
me Elle se mange comme du iz
ou sous forme depain ave i
faarine.




COMPRENDRE

Relie les fruits ef légumes ci-dessous & la saison 4
laguelle tu as Ihabitude de les manger !
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La farandole croguante.
Pour 10 personnes
5 carottes /

3 courgettes
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3 fromages de chévre d

Quelgues feuilles de basilic ,
N~

Coupe les legumes en petits batonnets.

Meélange le fromage de chevre frais avec le basilic.
Dispose les legumes, qui peuvent étre différents selon
les saisons, sur une assiette avec le fromage de chévre
frais au centre. C'est prét pour la dégustation !

Lesais-tu? :

o g it de lo vigne, estun
e e pls ulfvéu monde.
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| manger fras, séc 0U E
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BRICOLAGE

Construis ta mini serre !

Materiel ;

RouleauBoite en plastique TerreGraines
fransparente

Mets les rouleaux  la verticale dans (o boite
en plastigue, coupe les si ils dépassent.
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Remplis les de terre en tassant legérement.
Dépose les graines dessus en les recouvrant de terre.

Arrose les et referme le couvercle. Fails des
petits trous dessus pour faire circuler Uair,

Aprés guelgues fours ces graines vont
germer et [es plantes vont pousser !

N'oublie pas d'aérer et d'arroser
quand la terre est séche |



Suis le trait pour savoir a quel type d'insectes «
jardiniers » appartiennent ces insectes
« auxiligires » nécessaires a la vie du végétal,




